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1. Maschinelles Kiichengerat mit einer vertikal verlaufend 
angeordneten Antriebswelle, mit einer koaxial zur Antriebs- 
welle und von dieser durchdruvigenen, losbar angeordneten 
Schiissel mit einem abnehmbaren Deckel, mit einem auf dem 
Deckel angeordneten Getreidemiihlenvorsat2 mit einem fest- 
stehend gelagerten Mahlwerksteil und mit einem, zu diesem 
benachbarten, drehbar gelagerten, mit der Antriebswelle in 
losbarem Eingriff stehenden Mahlwerksteil, und mit einer 
axial wirkenden Feinverstel lung der beiden Mahlwerksteile 
zueinander, dadurch gekennzeichnet, daB die beiden Mahl- 
werksteile (1, 2) einzeln in Lagerbriicken (3, 4) angeord- 
net und gelagert sind, daB die beiden Lagerbriicken (3, 4) 
unmitt-ilbar in einem zueinander verdrehbaren, insbesondere 
losbaren Eingriff stehen, und daB eine der beiden Lager- 
briicken (3 oder 4) am Deckel (5) befestigt ist. 

2. Kiichengerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnei:, 
daB die beiden Lagerbriicken (3, 4) uber ein Schraubengewin- 
de (6) oder eine damit vergleichbare schiefe Ebene mitein- 
ander in Eingriff stehen. 

3. Kiichengerat nach Anspruch 1 und 2, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Lagerbrucke (3) mit dem feststehend gelagerten 
Mahlwerksteil (1) am Deckel (5) befestigt ist. 

4. Kiichengerat nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Lagerbrucke (3) drehbar, insbesondere stufen- 
weise rastend drehbar, am Deckel (5) gelagert und befestigt 
ist. 

5. Kiichengerat nach Anspruch 1 bis 4, dadurch gekennzeich- 
ilet, daB 2wischen den beiden LagsrbriickSft (3, 4) eifi6 Feder- 
kraft (7) axial wirksatfi ist* 



6- Kuchengerat nach Anspruch 5 f dadurch gekennzeichnet, 
daB die Federkraft (7) aus mindestens drei f am Umfang der 
Lagerbriicke (4), insbesondere einseitig einstiickig ange- 
ordnete Federlamellen (7a) gebildet ist, und daB die Feder- 
lamellen (7a) einseitig gegen einen benachbarten Flansch 
(8) am Deckel (5) wirksam sind. 

7. Kuchengerat nach Anspruch 5 und 6, dadurch geken/,.eich- 
net, daB die Fede /lame 'lien (7a) einseitig mit dem Flansch 
(8), insbesondere in Lucken (9) nicht verdrehbar in Eingriff 
stehen. 

8. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 7 f dadurch gekennzeich- 
net, daB das drehbar gelagerte Mahlwerksteil (2) einseitig 
in der Lagerbriicke (4) gelagert ist. 

9. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 8, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Lagerbriicke (4) zylinderformig, mit einem Bo- 
den (10) und einem Umfangsmantel (11) ausgebildet ist, daB 
im Boden (10) neben dem Lagerflansch (12) Offnungen (13) 

zum Durchf alien ties Mahlgutes, sowie ein konischsr Flansch 29 
angeordnet sind, und daB am Umfangsmantel (11) insbesondere 
ein Schraubengewinde (6) und an der Stirnflache (15) des Um- 
fangsmantels (11) die Federlamellen (7a) einseitig angeord- 
net sind. 

10. Kuchengerat nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Lagerbriicke (4) aus Kunststoff hergestellt ist, 

11. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 10, dadurch gekennzeich- 
net, daB die im Deckel (5) gelagerte Lagerbriicke (3) mit ei- 
nem radialen Flansch (16) versehen ist, und daB zwischen dem 
Flansch (16) und der Oberseite des Deckel (5), im Bereich 
des Flansches (16) axial wirkende Rastnocken (17) vorgese- 
sehen sind. 



12. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeich- 
net, daB die LagerbrUcke (3) m1t dem feststehend gelagerten 
Mahlwerksteil (1) elnstUcklg, Insbesondere stoffschlllsslg, 
mit dem Deckel (S) verbunden 1st. 

13. Kuchengerat nach- Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, 

aao aie t mil, uer Layer ur iione niauwwiiucf c u«oi «*•»» 

Schraubengewinde (6) in Eingriff stehende LagerbrUcke (4) 
am zylinderfiirmigen Umfangsmantel (11) mit einem koaxial 
verlaufenden EiriStel Ihebel (18) versehen ist, daB der Ein- 
stellhebel (18) durch einen Schlitz (19) im Deckel (5) 
hindurchgreift, und daB am EinsteHhebel (18) die Lagerbrtik- 
ke (4) durch Verdrehen axial verstell bar ist. 

14. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 13 f dadurch gekennzeich- 
net, daB das feststehend gelagerte Mahlwerksteil (1) mit- 
tels axial wirksamer, einseitig gelagerter Rastklinken (20) 
am der LagerbrUcke (3) befestigt ist. 

15. Kuchengerat nach Anspruch 1 bis 13, dadurch gekennzeich- 
net, daB das feststehend gelagerte Mahlwerksteil (1) ein- 
stiickig, insbesondere stoffschlussig mit der Lagerbriicke (3) 
verbunden ist. 

16. Kuchengerat nach Anspruch 15, dadurch gekennzeichnet, 
daB das Mahlwerksteil (1) aus Stahl, oder Keramik, oder Glas, 
oder Stein oder Kunststein, oder Kunststoff hergestellt ist. 



Die Neuerung betrifft e1n maschinelles KUchengerat mit 
den Merkmalen nach dem ersten Teil des Schutzanspruchs 1. 

FUr derartige Gerate 1st ein Getreidemllhlenvorsatz erf or- 
der! ich, der zweck- und aufgabengemaG nicht nur aus rela- 
tiv wenigen handlichen Elnzelteilen besteht, sondern der 
sinsrssits such technisch iibersichtlich, bedinungssicher 
und wartungsleicht ist und der andererseits rationell und 
wirtschaftlich hergestellt und zusammengebaut werden kann. 
Dabei soil sichergestellt sein, da8 das Mahlwerk vom Vor- 
satz abnehmbar und insbesondere austauschbar ist, und daB 
die Feinverstellung der Mahlwerksteile zueinander tibersicht- 
lich bedienbar ist. 

NeuerungsgemaB wird dies mit den Merkmalen nach dem kenn- 
zeichnenden Teil des Schutzanspruchs 1 gelost und in Unter- 
anspriichen sind weitere Ausbildungen beanspruchh 

Einige Ausfuhrungsbeispiele von Getreidemuhlenvorsatzensind 
in der Zeichnung dargestellt und werden im folgenden naher 
erlautert. Es zeigen 

Fig. 1 eine Schnittansicht durch einen Getreidemuhlenvor- 
satz mit einem, zum Zwecke der Feinverstellung des 
Mahlwerks, verdrehbaren Einfiilltrichter, auf einem 
maschinellen Kuchenqerat, insbesondere einer Kompakt- 
kuchenmaschine. 

Fig. 2 eine Seitenansicht auf einen Getreidemiihlenvorsatz 
in einer Ausfiihrung nach Fig. l t 

Fig. 3 eine Schnittansicht durch einen Getreidemuhlenvor- 
satz mit einem, mit dem Deckel der Riihrschussel 
einstuckig verbundenen Hahlwerksteil mit vordersei- 
tiger Feinverstellung und 



Fig. 4 eine Schnittansicht durch eiftfin Getreidemiihlehvor- 
satz nach Fig. 3 mitdeckelrlickse1t1ger Mahlwerksfein- 
verstellung. 

Der, in der Fig, 1 dargestellte, Mahlwerksvorsatz besteht 
im einzelhen aus einer vorderseitigen Lagerbriicke 3, einer 
riickseitigen Lagerbriicke 4 und den beiden Mahlwerksteilen 
1 und 2. Der Mahlwerksteil 1 ist dort feststehend, nicht- 
drehbar in der Lagerbriicke 3, insbesondere losbar, gelagert* 
Die Lagerbriicke 3 ist dort verdrehbar im Deckel 5 auf der 
Ruhr-Schiissel 21 des Kuchengerates 22 gelagert. 

Oas Mahlwerksteil 2 ist dort, insbesondere einseitig, in der 
Lagerbriicke 4 gelagert, die wiederum uber ein Schraubenge- 
winde 6 oder eine damit vergleichbare schiefe Ebene, zum 
Zwecke der Feinverstellung der Mahlwerksteile 1 und 2 zu- 
einander, in Eingriff steht. 

Zwischen den beiden Lagerbriicken 3 und 4 ist eine Feder- 
kraft 7 in der Form von Federlamellen 7a wirksam, die zu 
mehreren, insbesondere zu dritt, einseitig einstiickig an 
der Lagerbriicke 4 angeordnet sind. Diese Federlamellen 7a 
wirken einseitig gegen einen Flansch 8 am Deckel 5. AuBer- 
*dem stehen die Federlammel len 7a einseitig mit dem be- 
itachbarten Flansch 8 in Eingriff, Damit ist gewahrleistet, 
•die beiden Lagerbriicken 3 und 4 einerseits axial spielfrei 
zueinander gelagert sind und da8 andererseits die riicksei- 
tige Lagerbriicke 4 durch den Eingriff der Federlamellen 7a 
mit dem Flansch 8 am Deckel 5, nicht drehbar und die La- 
gerbriicke 3 hingegen drehbar ist. Damit ist eine zuverlas- 
sige Feinverstellung der beiden Mahlwerksteile 1 und 2 zu- 
einander gewahrleiste, indem durch das Verdrehen der Lager- 
briicke 3 die Lagerbriicke 4 uber das Schraubgewinde 6 axial 
unter der Wirkung der Federkraft 7 verstellt wird. 



Die Mahlwerksteile 1 und 2 sind losbar, insbesondere aus- 
tauschbar in den Lagerbriicken 3 und 4 gelagert. Insbeson- 
dere das feststehende Mahlwerksteil 1, das in der Lager- 
briicke 3 gelagert ist, ist dort axial von insbesondere 
iwei einander gegeniiberliegenden Rastklinken 20 befestigt. 
Die Rastklinken 20 sind einstiickig mit der Lagerbriicke 3 
Verbunden. 

Das drehbare Mahlwerksteil 2 ist einseitig in der Lager- 
briicke 4 gelagert. 23 bezeichnet ein Lagerflansch unrf 24 
kennzeichnet ein insbesondere vierkantiger Mitnehmerf lansch, 
der mit der Antriebswelle 25 des Kucheng^rates 22 in Eingriff 
$teht. Das Mahlwerksteil 2 ist vorderseitig zweckmaBiger- 
weise mit^einem Mahlgutfiihrungskegel 26 versehen. 13 be- 
zeichnet Offnungen im Boden 10 der Lagerbriicke 4 durch 
die das gemahle Gut hindurch in die Ruhr-Schiissel 21 fallen 
kann. 29 kennzeichnet einen im Bereich des Bodens 10 ko- 
axial umlaufender Flansch, der dazu vorgesehen ist, daB 
kein gemahlenes Gut in den Bereich des Schraubengewindes 6 
gelangen kann. 

30 zeigt ein insbesondere kegelformig verlaufendes Sicher- 
heitsgitter im Bereich des Mahlguttrichters 14,Damit wird 
gewahrleistet, daB d<is Mahlwerk 1, 2 nicht unvorsichtiger- 
weise beriihrt wird. Das Sicherheitsgitter 30 ist einstiickig 
mit der vorderseitigen Lagerbriicke 3 verbunden, die wie 
auch die Lagerbriicke 4 aus einem Kunststoff hergestellt 
sein kann. Die Mahlwerksteile 1 und 2 konnen aus Stahl.oder 
Keramik oder aus Stein hergestellt sein. Es ist jedoch auch 
daran gedacht, daB fiir bestimmte Anwendungszwecke insbe- 
sondere das feststehende Mahlwerksteil 1 einstiickig mit dem 
Lagerflansch 3 verbunden sein kann, der dann aus einem be- 
stimmten Werkstoff, insbesondere aus Keramik oder Stein 



hergestellt ist. 32 bezeichnet dort einen auf den Lager- 
flansch 3 aufgesetzten Einfiilltrichter. 

Zum rastend verdrehbaren Verstellen der Lagerbriicke 3, ist 
es vorgesehen f daB zwischen der Lagerbriicke 3 und dem Deckel 
5 eine Verrastung wirksam ist. Zu diesem Zwecke sind am 
Flansch 16 an der Lagerbriicke 3 Rastlocher 17a und auf der 
gegeniiberliegenden Oberseite des Deckels 5 Rastnocken 17 
vorgesehen, die unter der Wikung der Federkraft 7 stehen. 
33 bezeichnet einen griffigen Randel am zylindrischen Urn- 
fang des Lagerflansches 3, zur manuellen Bedienung bei der 
Feinstellung des Mahlwerkes. 

Die Fig. 2 zeigt in der Seitenansicht im einzelnen die vor- 
derseitige Lagerbriicke 3 mit dem diese axial begrenzenden 
Flansch 16. 33 kennzeichnet den griffigen Randel. 5 ist der 
Deckel, auf dessen Unterseite 31 ein koaxial verlaufender 
Flansch 8 angeordnet ist, an dem in bestimmten Abstanden zu- 
einander Liicken 9 vorgesehen sind, in denen die freien Enden 
der Federlamellen 7a eingreifen und damit die Lagerbriicke 4 
gegen Verdrehung sichern. 

Eine aufbautechnische Vereinfachung des Mahlwervorsatzes 
zeigt die Fig, 3. Dort ist die vorderseitige Lagerbriicke 3 
einstuckig mit dem Deckel 5 verbunden. Die, iiber das Schraub- 
gewinde 6 mit der Lagerbriicke 3 in Eingriff stehende Lager- 
briicke 4 ist mit einem Einstellhebel 18 versehen, der durch 
einen Schlitz 19 im Deckel 5 hlndurchgreift und an dem eine 
Feinverstellung der Mahlwerkstei 1e 1 und 2 zueinander vorge- 
nommen werden kann. Der Einr,'. * -ebel 18 ist zweckmaBiger- 
weise insbesondere einstuckig mit einem Federelement 34 
vefsehen, das den in diesem Falle abgekropftert Einstellhebel 
18 gegen die Unterseite des Deckels 5 drtickt. In diesem Be- 
reidh und unmlttelbar am Einstellhebel 18 konnen Rastele- 



mente wirksam angeordnet sein. Erforderlichenfal Is konnen 
bei einer derartigen Ausfuhrung auch mehr als ein Eir.stell- 
hebel 18 vorgesehen sein. So konnen zwei urn 180 Grad zuein- 
ander versetzte Einstell hebel 18 in entsprechenden radial 
verlaufenden Langlochern 35 im Deckel 5 die Feineinstel- 
lung der Mahlwerksteile 1 und 2 zueinander vereinfachen. 
Soll die Lagerbriicke 4 zum Zwecke der Wartung oder des 
Wechsels der Mahlwerksteile 1, 2 von der Lagerbriicke 3 ab- 
genommen werden, dann konnen die federnden Einstellhebel 18 
nach unten durch die Langlocher 35 gedriickt werden. sodaB 
dann die Lagerbriicke 4 iiber das Schraubgewinde 6 abgedreht 
werden kann. 

Eine vereinfachte Ausfuhrung im Vergleich zur Ausfuhrung 
nach Fig. 3 zeigt die Fig. 4. Dort fehlt der Einstellhebel 
18 nach Fig. 3. Eine Feinverstellung der Mahlwerksteile l f 2 
kann dort nur von der Unterseite des Deckels 5, d.h. nur bei 
abgenommenem Deckel 5 erfolgen. 

Vorteilhaft bei diesem Getreidemiihlenvorsatz fur sogenannte 
Kompaktkuchenmaschinen ist nicht nur der einfache, ubersicht- 
liche und wartungsfreundliche Aufbau des Vorsatzes mit einem 
Minimum an erforderlichen Einzeltei len f sondern auch dessen 
rationelle und wirtschaftliche Herstellung sowohl hins ? *:ht- 
lich der Fertigung der Einzelteile als auch des Zusammen- 
baus. Vorteilhaft ist ferner die zweckmaSige Lagerung und 
Austauschbarkeit sowohl des feststehenden Mahlwerkteiles 
als auch des angetriebenen Mahlwerkteiles, sowie der dort 
vorgeahenen Austauschbarkeit gegen Mahlwerksteile aus an- 
deren zweckmaRigen Werkstoffen. 
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